
Przekąski zimne:
cena za 

porcję
Porcja Ilość porcji

Cena 

ogółem

Sałatka jarzynowa 39 porcja 0,5 kg

Karp w galarecie 45 porcja 250 g

Sałatka bawarska z tuńczykiem, ziemniakiem, zieloną fasolką i jajkiem 61 porcja 0,5 kg

Tatar z wędzonego matiasa z zielonym ogórkiem, piklowaną dynią, orzechami 

laskowymi i czerwoną cebulą
49 porcja 200 g

Śledzie po wiejsku z cebulką 41 porcja 300 g

Śledzie z jabłkiem i gruszką w śmietanie 49 porcja 300 g

Ryba po grecku 49 porcja 300 g

Parfait z kwaśnej śmietany i łososia z koperkiem 59 porcja 0,5 kg

Pasztet z dziczyzny 99 porcja 0,5 kg

Pasztet z dziczyzny aromatyzowany jałowcem i rozmarynem, z kasztanami i galaretką z 

czarnej porzeczki i Madery
99 porcja 0,5 kg

Przekąski ciepłe

Pierogi faszerowane kapustą i grzybami 41 porcja 8 szt.

Pierogi z kaczką i żurawiną na maślanej emulski truflowej 57 porcja 8 szt.

Krokiety z serem i pieczarkami 79 5 szt po 200 g

Krekiety z kapustą i grzybami 79 5 szt po 200 g

Zupy:

Barszcz czerwony aromatyzowany majerankiem 51 porcja 1 l

Uszka z kapustą i grzybami 131  1 kg

Zupa z grzybów leśnych z kluseczkami 69 porcja 1 l

Dania główne:

Pieczony filet z karpia z masełkiem i migdałami 47 porcja 200 g

Gołąbki z sandaczem i kaszą gryczaną w sosie borowikowym 50 2 szt + sos

Szynka wieprzowa pieczona w całości w glazurze miodowej z chrupiącej 

skórce
87 kg 

Rolada z boczku z borowikami 61 0,5 kg

Kaczka pieczona w całości z jabłkami 3-4 kg (przed upieczeniem) z sosem 270 1 szt.

Zrazy wołowe faszerowane boczkiem, ogórkiem kiszonym i cebulą + sos 45 1 szt.(150 g)

Galantyna z kaczki z pistacjami i żurawiną aromatyzowaną truflami 69 porcja 150 g

Dodatki:

Domowe kluseczki do odgrzania na złoto na maśle 25 porcja 200 g

Kluseczki gnocchi 25 porcja 200 g

Sos tatarski 20 porcja 200 g

Sos tradycyjny ciemny z wędzoną śliwką i jałowcem 27 porcja 200 g

Fond jabłkowy- majerankowy z calvadosem 29 porcja 200 g

Sos z grzybów leśnych 29 porcja 200 g

Mus z szynki 59 porcja 500 g

Pasta jajeczna borowików 29 porcja 200 g

Pasta jajeczna z wędzonym łososiem 29 porcja 200 g

Desery:

Świąteczna kutia z bakaliami 35 porcja

Tort bezowy z kremem kawowym i sosem malinowym (pakowanym osobno) 29,- / 290,- porcja / cały

Tort makowy z kremem waniliowym i pomarańczową konfiturą 31,- / 310,- porcja / cały

0

Zamawiający imię i nazwisko:

Nr kontaktowy:

Odbiór 23.12.2023 godzina -

                                                                Zamówienie na catering Wigilijny 2023

Numer konta Bank PEKAO S.A.: 09 1240 3464 1111 0010 2854 5232

SUMA

Odbiory w dniu 23.12 w godzinach 14-21.00

Zamowienie przyjmujemy do 19.12.2023 na emiala z wypełnionym drukiem : 

restauracja@aroma.wroc.pl                                                          


