Restauracja & Pizzeria

AAROMA/Z

SHVTE RO F357 DS

MENU GRILLOWE WEKENDOWE
Miesa

(wszystkie dania dostarczamy po zamarynowaniu i wstepnym upieczeniu - wystarczy tylko odgrzaé na
domowym grillu:

- Zeberka w stylu barbecue dtugo wedzone w niskiej temperaturze 24 z+ (30 cm)
- Marynowane skrzydetka z kurczaka - wersja fagodna (sos sojowy, midd, czosnek, papryka) 18 zt (4 szt.)
- Marynowane skrzydetka z kurczaka - wersja pikantna Buffalo (ostry sos Sriracha, papryka, czosnek) 18 zt (4 szt.)
- Kofty wotowe 20 zt (5 szt)
- Soczyste sataye z kurczaka 18 zt (4 szt)
Ryby

(dostarczamy zamarynowane, wymagaja krétkiego pieczenia — ok.10 minut - na domowym grillu):
- Sola z tymiankiem, mastem i cytryna do upieczenia w paczuszkach pergaminowych 20 zt (2009)
- Szaszlyk z Krewetek na trawie cytrynowej 20 zt. (1 szt. - 4 krewetki)

Wege
(wymagaja jedynie odgrzania):
- Warzywa marynowane w ziotach, lekko grillowane do zaserwowania na ciepto (cukinia, baktazan, papryka, pieczarki i

mini cebulki marynowane w balsamico) 24 zt (300 g)
- Kolba kukurydzy z masetkiem ziotowym 12 z4 (1 szt.)
Dodatki :

- Sos BBQ z wedzona $liwka — pasuje do kazdego dania z grilla, szczegdlnie do mies i drobiu 14 zt (200 g)
- Satatka szopska z sosem winegret i serem feta 24 7t (300 g)
- Serek ziotowy z ogérkiem — pasuje do kazdego dania z grilla 14 zt (200g)
- Ziemniak grillowy w folii — przepyszny z masetkiem lub serkiem ziotowym 6 zt (szt.)

- Dip serowy dor blue — najlepszy do kazdej wersji skrzydetek z grilla 14 z+ (200 g)
- Chlebek pita 7 zt (szt.)

- Masetko czosnkowe 4zt (50 g)



Zestaw nr 1 rodzinny Dla 4-6 oséb 190 zi

Nasza propozycja na niebanalny i duzy obiad lub niewielkg impreze w gronie rodziny. Wszystkie potrawy sg wstepnie
przyrzadzone, a na dokonczenie ich na przydomowym grillu, nie poswiecisz wigcej czasu niz na upieczenie zwyktej
kietbasy. Efekt koncowy bedzie godny prawdziwego mistrza kuchni.

Zestaw zawiera:

- Zeberka barbecue dtugo wedzone w niskiej temperaturze 30 cm

- Marynowane skrzydetka z kurczaka - wersja fagodna lub pikantna- 8 szt.

- Sola z tymiankiem, mastem i cytryng w paczuszkach pergaminowych-2 szt.

- Warzywa marynowane w ziotach, lekko grillowane do zaserwowania na ciepto-300 gram
- Serek ziotowy z ogérkiem-1 porcja

- Sos BBQ z wedzona $liwka-1 porcja

- Ziemniak grillowy w folii- 2 szt.

Zestaw nr 2 biesiadny Dla 4-6 oséb 260 z}

Rozwigzanie dla oséb, ktdre kochaja imprezy w ogrodzie, ale na przygotowanie rozbudowanego menu nie maja czasu.
Daj sie zaskoczyc i sprobuj wszystkiego - grill nie musi by nudny!

Wszystkie potrawy sa wstepnie przyrzadzone, a na dokonczenie ich na przydomowym grillu, potrzebujesz tyle czasu co
na upieczenie kietbasek. Taki wysmakowany grill zaskoczy Ciebie i Twoich bliskich.

Zestaw zawiera:

- Zeberka dtugo wedzone w niskiej temperaturze 30 cm

- Marynowane skrzydetka z kurczaka- wersja fagodna lub pikantna- 8 szt.

- Soczyste sataye z kurczaka-8 szt.

- Kofty wotowe-10 szt.

- Sola z tymiankiem, mastem i cytryng w paczuszkach pergaminowych-2 szt.
- Szasztyk z krewetek na trawie cytrynowej-2 porcje

- Warzywa marynowane w ziotach, lekko grillowane do zaserwowania na ciepto-300 gram
- Kolba kukurydzy z masetkiem- 2 szt.

- Satatka szopska z winegretem-300 gram

- Serek ziotowy z ogdrkiem-1 porcja

- Sos BBQ z wedzona $liwka-1 porgja

- Ziemniak grillowy w folii-2 szt.

Zamowienia zbieramy w tygodniu z dostawg lub odbiorem wtasnym w weekend ( piagtek, sobota, niedziela)

Email: restauracja@aroma.wroc.pl tel. 71 313 04 04

Dania mozna takze zamowic przez system online: http://aroma.wroc.pl/menu-na-telefon
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